
 

 

 

 

 

 

 

 

Das Team von „The Curtain“ begrüßt Sie in der Bar für Kenner. 

Wir freuen uns, Sie hinter dem Vorhang in die Welt der 

außergewöhnlichen Drinks zu entführen. Natürlich bieten wir 

neben den Drinks auf dieser Karte auch weitere an, die nicht 

explizit aufgeführt sind. Sprechen Sie uns einfach an und wir 

geben unser Bestes Ihren Geschmack zu treffen. 

 

Niklas Strohmenger 

 

 

 

 

 

 

 

 
ÖFFNUNGSZEITEN OPENING HOURS 

Montag bis Donnerstag Monday – Thursday 

18:00 – 24:00 18:00 – 24:00 

Freitag – Sonntag und vor Feiertagen Friday – Sunday and before holidays 

18:00 – 01:00 18:00 – 01:00 

 

 

Icons by Stella Wolski 
  



S I G N A T U R E   H O U S E   D R I N K  
 

BLUE BUTTERFLY 12,00 

 

DE Unser Hauscocktail ist eine Komposition aus einem kräftigen Gin, 

gepaart mit der Frische von Zitrone und einem Hauch Limette. Hinzu 

kommen florale Noten von Pfirsich und Maracuja, die auf die speziell 

ausgearbeitete Süße und Säure der Orange treffen. Das besondere Extra 

verleiht ihm ein Espuma aus einem Schmetterlings Tee, der in der Nase von 

einem zarten Rosenduft begleitet wird. 

 
EN Our house cocktail is a composition of a strong gin, paired with the freshness of lemon and 

a touch of lime. Added to this are floral notes of peach and passion fruit, which specially 

elaborated sweet and sour orange meet. The special extra gives him an espuma from a butterfly 

tea, which is accompanied in the nose by a delicate rose smell.  

 

 

Greenall′s Gin Greenall′s Gin 

Zitrone Lemon 

Hausgemachter Lime Juice Homemade lime juice 

Pfirsichlikör Peach liqueur 

Maracujasirup Passion fruit syrup 

Blue Curaçao  Blue Curaçao 

Schmetterlingstee-Espuma Butterfly tea espuma 

Getrocknete Rosenblätter Dried rose petals 
  



Drink-Empfehlungen 
 

EL PAMPELLE  -    S I G N A T U R E   D R I N K 11,00 
Pampelle – Greenall′s Gin – hausgemachter Fantasirup – Zitrone - Sekt 

Pampelle – Greenall′s Gin – homemade Fanta sirup – Lemon – Sparkling Wine 

 

 

STRONG SCHLEICHER  -    S I G N A T U R E   D R I N K 13,00 
Canario Cachaca – Lychee Likör – Maracuja – Limette 

Canario Cachaca – Lychee Liquor – Passion Fruit – Lime 

 

 

PLUMCAKE  -    S I G N A T U R E   D R I N K 14,00 
Scheibel Altes Pflümle – Hennessy V.S. – Pistazie – Joghurt – Plumbitters 

Scheibel Altes Pflümle – Hennessy V.S. – Pistachio – Yoghurt – Plumbitters 

 

 

MORGENPOST  -    S I G N A T U R E   D R I N K 14,00 
Kinetic Vodka – Grüner Tee – Sojamilch – Honig – Reissirup – Kiwi 

Kinetic Vodka – Green Tea – Sojamilk – Honey – Ricesirup – Kiwi 

 

 

BIENENSTOCK  -    S I G N A T U R E   D R I N K 14,00 
Kinetic Vodka – Limette – Honig – Chili – Kürbiskernöl – Thymian 

Kinetic Vodka – Lime – Honey – Chili – Pumpkin Seed Oil – Thyme 

 

 

DER AZTEKE  -    S I G N A T U R E   D R I N K 14,00 

Ron Varadero Aged 7 – Creme de Banana – Zitrone – Ahorn – Aztec Chocolate Bitter 

Ron Varadero Aged 7 – Creme de Banana – Lemon – Maple – Aztec Chocolate Bitter 

  



GIN DRINKS 
 

GIN BASIL SMASH 13,00 

Greenall′s Gin – Basilikum – Zucker – Zitrone  

Greenall′s Gin – Basil – Sugar – Lemon 

 

 

IT′S TEA O′ CLOCK  -    S I G N A T U R E   D R I N K 13,00 

Fords Gin – Schwarztee – Mandel – Zucker – Zitrone  

Fords Gin – Black Tea – Almond – Sugar – Lemon 

 

 

GRANATE  -    S I G N A T U R E   D R I N K 12,00 

Fords Gin – Zucker – Zitrone – Granatapfellikör 

Fords Gin – Sugar – Lemon – Pomegranate Liqueur 

 

 

TINE′S  -    S I G N A T U R E   D R I N K 13,00 

Greenall′s Gin – Zitrone – Zucker – Maraschino – Sekt  

Greenall′s Gin – Lemon – Sugar – Maraschino – Sparkling Wine 

 

 

GIMLET 12,00 

Fords Gin – hausgemachter Lime Juice 

Fords Gin – Self-Made Lime Juice 

 

 

SIR EDMOND  -    S I G N A T U R E   D R I N K 13,00 

Sir Edmond Gin – Mirabellenkonfitüre – Verjus – Limette – Zucker 

Sir Edmond Gin – Yellow Plum – Verjus – Lime – Sugar 

 

  



VODKA DRINKS 
 

FRENCH ROYALITY  -    S I G N A T U R E   D R I N K  11,50 

Kinetic Vodka – Chambord – Maracuja – Vanille – Sahne  

Kinetic Vodka – Chambord – Passion Fruit – Vanilla – Cream 

 

 

COSMOPOLITAN 11,50 

Kinetic Vodka – Cointreau – Cranberry – Limette 

Kinetic Vodka – Cointreau – Cranberry – Lime 

 

 

MOSCOW MULE 12,00 

Kinetic Vodka – Ingwer – Limette – Ginger Beer – Gurke 

Kinetic Vodka – Ginger – Lime – Ginger Beer – Cucumber 

 

 

SEXY MOTHERFUCKER  -    S I G N A T U R E   D R I N K 12,00 

Kinetic Vodka – Pfirsich – Brombeere – Maracuja – Lemon 

Kinetic Vodka – Peach – Blackberry – Passion Fruit – Zitrone 

 

 

ESPRESSO MARTINI 13,00 

Kinetic Vodka – Kahlúa – Espresso – Zucker  

Kinetic Vodka – Kahlúa – Espresso – Sugar  

  



RUM DRINKS 
 

PINEAPPLE DAIQUIRI  -    S I G N A T U R E   D R I N K 12,00 
Plantation Pineapple – Limette – Zucker – Peychaudbitter 

Plantation Pineapple – Lime – Sugar – Peychaudbitter 

 

 

DARK′N STORMY 12,00 
Goslings Dark Seal Rum – Ginger Beer – Limette 

Goslings Dark Seal Rum – Ginger Beer – Lime 

 

 

MAI TAI 13,00 

Ron Varadero Aged 7 – Rhum Agricole – Dry Curacao – Mandel – Limette  

Ron Varadero Aged 7 – Rhum Agricole – Dry Curacao – Almond – Lime 

 

 

HIMBEER MOJITO 12,50 

Ron Varadero Aged 3 – Himbeeren – Minze – weißer Rohrzucker – Limette – Soda  

Ron Varadero Aged 3 – Raspberry – Mint – White Cane Sugar – Lime – Soda 

 

 

PINA CURTAIN  -    S I G N A T U R E   D R I N K  12,00 
Ron Varadero Aged 3 – Kokosmilch – Creme De Cacao Brown – Ananassaft  

Ron Varadero Aged 3 – Coconut Milk – Creme De Cacao Brown – Pinapple Juice 

 

 

KATER NIK  -    S I G N A T U R E   D R I N K  13,00 
Papidoux VSOP Calvados – Ron Varadero Aged 7 – Pimento Dram – Verjus – Apfelsirup 

– Birnensenf – Salbei  

Papidoux VSOP Calvados – Ron Varadero Aged 7 – Pimento Dram – Verjus – Apple Syrup 

– Pear Mustard – Sage 

 

  



WHISK(E)Y DRINKS  
 

BUTTERBROT  -    S I G N A T U R E   D R I N K  14,00 

Woodford Bourbon mit Butterinfusion – Zitrone – Zucker – Salz – Absinth – Essig 

– Walnuss Smoked Glas 

Woodford Bourbon Butter Infused – Lemon – Sugar – Salt – Absinthe – Vinegar 

– Walnut Smoked Glas 

 

 

MAPLE JULEP  -    S I G N A T U R E   D R I N K 12,00 

Woodford Reserve – Ahorn – Brombeermarmelade – Minze 

Woodford Reserve – Maple – Blackberry Jam – Mint 

 

 

GENTLEMAN SOUR 12,00 

Gentleman Jack Whiskey – Zitrone – Zucker – Eiweiß auf Wunsch 

Gentleman Jack Whiskey – Lemon – Sugar – Eggwhite on request 

 

 

PENICILLIN 14,00 
Laphroaig 10y. – J&B Scotch – Ingwer – Honig – Zitrone  

Laphroaig 10y. – J&B Scotch – Ginger – Honey – Lemon 

 

 

RUBIN ROTER FINK  -    S I G N A T U R E   D R I N K  14,00 
Woodford Reserve – Beverbach Whiskey Coffee – Kokos – Brombeermarmelade 

– Weiße Schokolade 

Woodford Reserve – Beverbach Whiskey Coffee – Coconut – Blackberry Jam 

– White Chocolate 

 

 

TEMPLE DRINK  -    S I G N A T U R E   D R I N K  13,00 
Woodford Reserve Rye – Ananas – Mandel – Limette – Peychaud Bitter 

Woodford Reserve Rye – Pineapple – Almond – Lime – Peychaud Bitter 

 

 

OLD FASHIONED 12,00 

Woodford Reserve – Zucker – Angostura – auf Wunsch Soda  

Woodford Reserve – Sugar – Angostura – Honey – Soda On Request 

  



TEQUILA|MEZCAL 

DRINKS 
 

TOMMYS MARGARITA  -    S I G N A T U R E   D R I N K 12,00 
El Jimador Blanco – Agave – Limette  

El Jimador Blanco – Agave – Lime  

 

LOS MUERTOS  -    S I G N A T U R E   D R I N K  14,00 

El Jimador Reposado – San Cosme Mezcal – Aloe Vera – Limette – Zucker – Koriander 

El Jimador Reposado – San Cosme Mezcal – Aloe Vera – Lime – Sugar – Coriander 

 

 

 

 

PISCO DRINKS 
 

PISCO SOUR 12,00 

Pisco Alto Del Carmen – Limette – Zucker – Eiweiß – Zimt  

Pisco Alto Del Carmen – Lime – Sugar – Egg White – Cinnamon  

 

SABROSO  -    S I G N A T U R E   D R I N K 12,00 
Pisco Alto Del Carmen – Limette – Andalö Sanddorn – Honig – Eiweiß  

Pisco Alto Del Carmen – Lime – Andalö Sea Buckthorn - Honey – Egg White 

 

 

 

 

SPECIAL DRINKS  
 

CARAJILLO 2.0  -    S I G N A T U R E   D R I N K  12,00 

Espresso – Cardenal Mendoza – Zucker – Licor43 

Espresso – Cardenal Mendoza – Zucker – Liqueur43 

  



ALKOHOLFREIE DRINKS 
NON-ALCOHOLIC DRINKS 

 

ESPRESSI AU CHOCOLATE  -    S I G N A T U R E   D R I N K  8,50 

Espresso – Schokolade – Sahne – Pistazie – Johannisbeer 

Espresso – Chocolate – Cream – Pistachio – Currant 

 

 

MOSQUITO 8,50 

Minze – weißer Rohrzucker – Limette – Bitter Lemon  

Mint – White Cane Sugar – Lime – Bitter Lemon  

 

 

LU′S  -    S I G N A T U R E   D R I N K  8,50 

Minze – Verjus – Vanille – Limette – Soda 

Mint – Verjus – Vanilla – Lime – Soda 

 

 

GINGER MULE 8,50 

Ginger Beer – Limette – Ingwer – Gurke 

Ginger Beer – Lime – Ginger – Cucumber  

 

 

RED KISS  -    S I G N A T U R E   D R I N K 8,50 

Mandel – Sauerkirsch – Zitrone – Maracuja 

Almond – Sour Cherry – Lemon – Passion Fruit  

 

 

VIVA LAVANDA  -    S I G N A T U R E   D R I N K 8,50 

Lavendel – Limette – Soda 

Lavender – Lime – Soda 

 

  



GIN 
Alle Gins werden in 4cl serviert All Gins are served in 4cl 

Gerne helfen wir bei der Tonic Auswahl We can help you choose your Tonic 

 

 

K L A S S I S C H 
GREENALL'S GIN 40% 9,00 

FORDS GIN 45% 10,00 

LONDON NO3 GIN 47% 9,00 

TANQUERAY NO.TEN 47,3% 9,00 

WINDSPIEL GIN 47% 11,00 

MARTIN MILLER´S GIN 40% 9,00 
 

 

Z I T R O N I G 
SAIGON BAIGUR DRY GIN 43% 11,00 

BOBBYS GIN 42% 10,00 

LIND & LIME GIN 44% 10,00 

GUNPOWDER IRISH GIN 43% 9,50 

VON HALLERS GIN 44% 10,00 

MAGELLAN GIN 44% 10,00 

LE TRIBUTE 43% 11,00 
 

 

K R Ä U T R I G 
MONKEY 47 GIN 47% 11,00 

OLD ENGLISH GIN 44% 9,00 

VON HALLERS FOREST 44% 10,00 

OPIHR GIN 42,5% 9,00 

GIN MARE 42,7% 10,00 
 

  



 
 

 

 

 

F L O R A L 
SIR EDMOND GIN 40% 11,00 

THE ILLUSIONIST 45% 10,00 

MR. CHURA HANDCRAFTED ALCHEMY GIN 49% 11,00 
 

 

F R U C H T I G 
LIBELLIS GIN 41% 9,00 

MALFY CON ROSA GRAPEFRUIT 41% 8,50 

BROCKMANNS GIN 40% 9,00 

ELEPHANT GIN 45% 10,00 

BLOOM PASSIONFRUIT & VANILLA BLOSSOM GIN 40% 9,00 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

T O N I C 
SCHWEPPES TONIC  –  3,00 

FEVER TREE MEDITERRANEAN  –  3,50 

FEVER TREE INDIAN  –  3,50 

LE TRIBUTE  –  4,50 

  



WHISK(E)Y 
 

 

B O U R B O N 
 

WOODFORD RESERVE 43,2% 2cl 6,00 

(KENTUCKY STRAIGHT BOURBON) 4cl 11,00 
 

JACK DANIEL′S GENTLEMAN JACK 40% 2cl 5,50 

(TENNESSEE) 4cl 10,00 
 

KNOB CREEK 50% 2cl 6,00 

(KENTUCKY STRAIGHT BOURBON) 4cl 11,00 
 

ELIJAH CRAIG SMALL BATCH 47% 2cl 5,80 

(KENTUCKY STRAIGHT BOURBON) 4cl 10,50 
 

 

 

R Y E 
 

WOODFORD RESERVE RYE 45,2% 2cl 6,50 

(KENTUCKY STRAIGHT RYE) 4cl 11,50 
 

RITTENHOUSE 50% 2cl 5,80 

(STRAIGHT RYE) 4cl 10,50 
 

 

 

J A P A N E S E 
 

NIKKA FROM THE BARREL 51,4% 2cl 6,30 

 4cl 11,50 

  



 
 

 

S C O T C H 
 

BEVERBACH TEQUILA CASK FINISH 43% 2cl 7,20 

(GERMAN) 4cl 13,50 
 

GLENKINCHIE 12 YEARS 43% 2cl 6,50 

(LOWLANDS) 4cl 12,00 
 

BRUICHLADDICH ISLAY BARLEY 2013 50% 2cl 6,50 

(ISLAY) 4cl 12,00 

 

ARDBERG UIGEADAIL 54,2% 2cl 8,50 

(ISLAY) 4cl 16,00 
 

TALISKER 10 YEARS 45,8% 2cl 6,50 

(ISLANDS) 4cl 12,00 
 

DALWHINNIE 15 YEARS 43% 2cl 7,50 

(HIGHLAND) 4cl 14,00 
 

THE MACALLAN DOUBLE CASK 12 YEARS 40% 2cl 7,20 

(SPEYSIDE) 4cl 13,50 
 

 

 

I R I S H 
 

TEELING SINGLE MALT 46% 2cl 6,50 

 4cl 12,00 
 

CONNEMARA PEATED 40% 2cl 6,00 

 4cl 11,00 
 

WRITERS TEARS 40% 2cl 6,00 

 4cl 11,00 

  



RUM 
Alle Rums werden in 4cl serviert. All Rums are served in 4cl 

 

 

E N G L I S C H E R   S T I L 

 

EL DORADO AGED 8 40% DEMERARA 10,00 

FAIR BELIZE 40% BELIZE 13,50 

PYRAT XO RESERVE 40% ANGUIALLA 10,50 

PLANTATION XO 20. 40% BARBADOS 14,50 
 

 

F R A N Z Ö S I C H E R   S T I L 

 

SAINT JAMES RHUM VIEUX 42% MARTINIQUE 10,00 
 

 

S P A N I S C H E R   S T I L 

 

RON VARADERO 3 AÑOS 40% KUBA 10,00 

RON VARADERO 7 AÑOS 38% KUBA 11,00 

BACARDI 8 AÑOS 40% PUERTO RICO 11,00 

BOTUCAL RESERVA EXCLUSIVA 40% VENEZUELA 13,00 

RON RELICARIO SUPREMO ANOS 15 40% DOM. REP. 13,00 

MALECON RUM 15 AÑOS 40% PANAMA 13,00 

DICTADOR 20 YO 40% KOLUMBIEN 16,50 

RON MILLONARIO SOLERA 15 40% PERU 12,50 
 

 

A U S R E I S S E R 
A.H. RIISE X.O. 175 ANNIVERSARY 15 42%  13,50 
 

 

 

 

EN – Zuckerrohrmelasse – kräftig 

FR – Zuckerrohrsaft – fruchtig 

SP – Zuckerrohrmelasse – leicht 
  



VODKA 
Alle Vodka werden in 4cl serviert All Vodkas are served in 4cl 

 

BELVEDERE 40% 12,00 

VIKINGFJORD 37,5% 11,00 

MAMONT 40% 11,00 

KINETIC 40% 10,00 

BERLINER BRANDSTIFTER 43,3% 11,00 

GREY GOOSE 40% 12,00 
 

 

 

TEQUILA | MEZCAL 
Alle Tequila I Mezcal werden in 2cl serviert All Tequila I Mezcal are served in 2cl 

 

EL JIMADOR BLANCO 40% 3,80 

EL JIMADOR REPOSADO 38% 3,80 

CORRALEJO REPOSADO 38% 4,30 

SAN COSME MEZCAL 40% 5,50 
 

 

 

BRÄNDE & GEISTE  
Alle Brände & Geiste werden in 2cl serviert All liquor are served in 2cl 

 

WILLIAMSBIRNENBRAND VON SCHLADERER 40% 3,80 

MIRABELLE VON SCHLADERER 42% 3,80 

WALDHIMBEERGEIST VON SCHLADERER 42% 3,80 

SCHEIBEL ALTES PFLÜMLE 6,50 

ZIEGLER NR. 1 WILDKIRSCHENBRAND 43% 16,00 

ETTER VIEILLE POIRE WILLIAMS 42% 6,50 

ETTER FRUCHTBAUM 41% 6,50 

FRANCOLI GRAPPA VESPOLINA NEBBIOLO 41,5% 6,50 

FRANCOLI GRAPPA RISERVA NEBBIOLO BARRIQUE 41,5% 6,50 

  



LIKÖRE 

& SONSTIGE SPIRITUOSEN 
 

MOZART WHITE CHOCOLATE 15% 4cl 4,00 

MOZART DARK CHOCOLATE 17% 4cl 4,00 

ABSENTHE 55 55% 2cl 4,00 

HENRI BARDOUIN PASTIS 45% 2cl 3,80 

CHATREUSE 55% 2cl 4,00 

LILLET BLANC 17% 4cl 4,50 

FRANGELICO 20% 2cl 2,50 

CHAMBORD LIQUEUR 16,5% 2cl 2,50 

RAMAZZOTTI 30% 4cl 4,50 

FERNET BRANCA 39% 2cl 2,50 

 4cl 4,50 

ROYAL OPORTO TWANY 19 5cl 4,50 

ROYAL OPORTO WHITE 19 5cl 4,50 

MIAME ROUGE 15% 4cl 3,80 

MIAME ORANGE 15% 4cl 3,80 

PAMPELLE 15% 4cl 6,00 
 

 

SNACKS 
 

FLAMMKUCHEN KLASSIK (G,A) 8,50 
Knusprig, dünner Boden und würzige Crème fraîche mit Speck und Zwiebel 

Crispy, thin base and crème fraiche topped with bacon and onion 

 

FLAMMKUCHEN VEGETARISCH (G,A) 8,50 
Knusprig, dünner Boden und würzige Crème fraîche mit Käse, roter Paprika und Mais 

Crispy, thin base and crème fraîche topped with cheese, red pepper and sweetcorn 

 

FLAMMKUCHEN LACHS (G,A) 8,50 
Knusprig, dünner Boden und würzige Crème fraîche belegt mit Lachs und Lauch 

Crispy, thin base and crème fraîche topped with salmon and leek 

 

ERDNÜSSE (G,A) Peanuts 2,50 

CHIPS (G,A) Potato chips 2,90 


